MENU DU MARCHE

1 entrée : 46 EUR
2 entrées : 54 EUR

Tataki de beeuf mariné, soja, épices orientales, émulsion wasabi,
germes d’hiver, mini poivrons a I’huile
Tk

Poélée de scampi Black Tiger, creme d’ail, émulsion de roquette
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Sorbet citron et Limoncello
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Poitrine de canard de Barbarie roti sur la peau,
réduction de Porto rouge, ananas carameélisés
ou
Choucroute de poissons nobles au Riesling, rouget, St Jacques,
cabillaud, saumon, pommes nouvelles
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Choix de desserts du jour OU Ardoise de fromages

(avec sélection de vins : forfait +25 EUR)

AUCUN CHANGEMENT NE POURRA ETRE APPORTE
AU MENU

En cas d’allergie ou intolérance alimentaire, le responsable de salle
pourra vous renseigner quant a la composition des mets



