
MENU DU MARCHE  
 

1 entrée : 46 EUR 

2 entrées : 54 EUR 

 
Porcelet fumé et snacké ET roulé de magret fumé et foie gras  

EN DUO gelée de poire conférence 

 

********* 
Poêlée de scampi Black Tiger, réduction de crème à l’ail, 

 émulsion de persil  

 

********** 
Sorbet citron et Limoncello 

 

********** 
Nage de poissons « nobles » (cabillaud, rouget, saumon),  

comme à Marseille, rouille et croûtons 

OU  
Poitrine de poulet fermier mariné façon thaï,  

riz basmati, réduction soja et carcasses 

 

********** 
Choix de desserts du jour OU Ardoise de fromages 

 

(avec sélection de vins : forfait +25 EUR) 

 

 

AUCUN CHANGEMENT NE POURRA ETRE APPORTE  

AU MENU 

 

 
 En cas d’allergie ou intolérance alimentaire, le responsable de salle 

pourra vous renseigner quant à la composition des mets 


